
 
    
 

 

 

MATTEO NORMANNO 

CHEF · MASSERIA SAMENTI 

TECNICA CONTEMPORANEA E RADICI SALENTINE 

Matteo Normanno guida la cucina di Masseria Samenti dopo un percorso professionale maturato in diverse realtà 
gastronomiche europee. Le esperienze internazionali gli hanno permesso di approfondire tecniche contemporanee e 
sviluppare uno stile personale, fondato sulla conoscenza e sul rispetto della materia prima. 

La sua cucina nasce dal desiderio di trasformare gli ingredienti senza snaturarli: li osserva, li studia e li accompagna verso 
nuove consistenze e presentazioni, conservandone sempre identità e riconoscibilità. La ricerca tecnica diventa così uno 
strumento per sorprendere il palato con equilibrio e autenticità. 

Pur dialogando con le tendenze internazionali, Normanno mantiene un legame profondo con il Salento. Nei suoi piatti 
memoria e innovazione si incontrano in una proposta capace di raccontare il territorio con sensibilità contemporanea. 
Una dedizione totale, riassunta nelle sue parole: “Quando sono in cucina, il tempo si ferma”. 


