
SPECIAL GUEST

Chef
ENRICO MARMO

C H E F 

TABLE

3 Novembre 2026

MOMENTO VISTA MARE 
Bordighera



ANTIPASTO
Sardenaira

Peperoni ai ricci 

Vini 
Berlucchi Franciacorta Vintage Nature Rosé de Noirs 2019

***

PRIMO
Assassina 

Vini 
Sauvignon Igp Trevenezie 2025, Cantina Reguta

*
Riso Grammondo

Vini 
Traminer Aromatico Igp Trevenezie 2025, Cantina Reguta 

***

SECONDO
Animella, pompelmo, cicoria 

Vini 
“Altroasso” Rosso Varietale 2024 

(Blend Merlot – Cabernet Sauvignon), Cantina Reguta

***

DESSERT
Limone, salvia, banane, caviale

Vini 
Prosecco Doc Millesimato 2025 Extra Dry, Cantina Reguta 

3  n ove m b r e  2 0 2 6

FORUM INTERNAZIONALE 
DELL’ENOGASTRONOMIA 

E DELL’OSPITALITÀ ALBERGHIERA

F O O D  L I F E  E X P E R I E N C E


