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DELL’ENOGASTRONOMIA 

E DELL’OSPITALITÀ ALBERGHIERA

F O O D  L I F E  E X P E R I E N C E

ANTIPASTO

ZUCCHINA, AGLIO E MENTA
         Zucchina maturata, ceviche al lime, scapece e menta

*
DATTERINO CONCENTRATO

Datterino concentrato, vino rosso e acido lattico

*
PEPERONE ARROSTITO

Peperone alla brace, melograno e frutta secca

Vini 
Berlucchi Franciacorta Vintage Nature Rosé de Noirs 2019

***

PRIMO

LENTICCHIA E PEPE
Lenticchia nera di Leonforte, miso di lenticchie, 

pepe di Sarawak e alloro

Vini 
LA PRUINA Primitivo Rosé Puglia IGP 

***

SECONDO

CARDONCELLO, PREZZEMOLO E PAPRIKA
Cardoncello, prezzemolo alla brace e papri

Vini 
Ilmò Primitivo di Manduria dop - La Pruina Vini

***

DESSERT

LIMONE
Meringa, spumone, namelaka e limone a vivo

Vini 
Melesco Malvasia Bianca - La Pruina Vini


