WELCOME DINNER

1 novembre ore 20.00 - Fran Restaurant
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FOOD LIFE EXPERIENCE

FORUM INTERNAZIONALE
DELLENOGASTRONOMIA
E DELL'OSPITALITA ALBERGHIERA

1 novembre 2026

APERITIVO
Pitta di patate
Pizza rustica
Chef Francesco Rizzelli Fran

Cornetto di fave e cicoria
Chef Domingo Schingaro Due Camini *Michelin

Vini
Berlucchi Franciacorta '61 Extra Brut

*

ANTIPASTO
Insalata con.dita
Chef Riccardo Canella

Collagene
Chef Nicola Bonora Motelombroso

Vini
Aria Bianco Fiano 100% Biologico - Cantina ANVentitre

*

PRIMI
Ravioli di zucca verde ayote, brodo di semi di zucca
Chef Domingo Schingaro Due Camini *Michelin

Risotto, mantecato agli anemoni, canocchie alla griglia, gambero viola e alghe
Chef Fabio Vulpitta Aqua Porto Cesareo

Vini
Avria Bianco Fiano 100% Biologico - Cantina ANVentitre

*

SECONDO
Ricciola maturata 20 giorni con zabaione al dragoncello e lattuga arrosto
Chef Francesco Sodano Famiglia Rana **Michelin

Vini
Mare Rosé Negroamaro 100% Biologico - Cantina ANVentitre

*

PRE DESSERT
Mai nato
Chef Francesco Rizzelli Fran

*

DESSERT
Vaniglia bruciata, melograno, caviale
Chef Patissier Marina Peluso Noma

MONOGRANO ACQUA PANNA

THE FINE DINING WATERS
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