
 
    
 

 

 

DANIELE SCAGLIA 

GENERAL MANAGER E CHIEF INSPECTOR ITALIA · GAULT&MILLAU 

OSPITALITÀ ENOGASTRONOMIA E CULTURA DEL TERRITORIO 

Daniele Scaglia, classe 1983, è un manager piemontese attivo nell’enoturismo di lusso, nell’alta ristorazione e 
nell’editoria enogastronomica. Originario di Alba, opera da oltre un decennio nel cuore delle Langhe, coniugando cultura 
dell’accoglienza, vino e valorizzazione del territorio. 

Dal 2013 è Direttore Generale di Réva Vino & Resort a Monforte d’Alba. Sotto il suo coordinamento la struttura si è 
affermata come punto di riferimento internazionale dell’ospitalità nelle Langhe e ospita FRE, ristorante fine dining 
insignito della stella Michelin, nato dalla collaborazione con Yannick Alléno e guidato in cucina dallo chef Francesco 
Marchese. 

Nel 2026 è nominato General Manager e Chief Inspector per l’Italia di Gault&Millau. Coordina l’avvio della guida nel 
Paese, la formazione del corpo ispettivo attraverso l’Academy ospitata presso Réva e il percorso verso la prima edizione 
italiana, prevista per l’inizio del 2027. 

Profondo conoscitore della cultura enologica piemontese, è inoltre vicepresidente dell’Ordine dei Cavalieri del Tartufo e 
dei Vini di Alba e componente del consiglio di Langhe Experience, il Consorzio Turistico Langhe Monferrato Roero. 


