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FoodExp 2024: fervono i preparativi negli spazi del chiostro dei Domenicani a Lecce

Gourmet), i due pranzi me-
morabili con gli chef Alberto
Gipponi (Dina – Gussago) e
Domingo Schingaro (Due
Camini – Savelletri) e le cene
pensate come veri e propri
eventi unici e irripetibili.
“In questi due giorni cerche-
remo di comprendere come
e chi alimenta il costante e
interessante divenire della
cucina italiana. Abbiamo
una nuova generazione di
cuochi che sta portando
avanti il suo pensiero inno-
vativo pur nel solco della
tradizione; ci sono chef dallo
spirito libero che non temo-
no di sovvertire le regole;
infine ci sono gli stranieri
che hanno trovato in Italia
la loro seconda casa e che
propongono piatti senza
confini, dove ingredienti, la-
vorazioni, idee si mescolano

e contaminano con risultati
spesso sorprendenti”, sotto-
linea Giovanni Pizzolante,
ideatore e organizzatore
della manifestazione.
Orientarsi nel ricco pro-
gramma (ancora in evolu-
zione) di FoodExp è facile.
La sala Talk è riservata alle
attività istituzionali e agli ap-
profondimenti tematici. Tor-
na anche il Teatro Cook con
momenti live, show cooking
e tecniche di cucina. E non
poteva mancare il Teatro
Pizza dove si parlerà del
comfort food per eccellenza.
Dopo la grande curiosità su-
scitata nella scorsa edizione,
si affronterà nuovamente il
tema della nuova frontiera
della mixology nelle grandi
cucine. Il giardino sarà dedi-
cato al Teatro Grill & Bbq. La
sala Project work accoglierà

incontri e confronti. Sotto il
porticato saranno posizio-
nati i banchi dell’area espo-
sitiva “Only the best”. Nella
cripta, infine, l’Associazione
Italiana Sommelier - Puglia
curerà un ricco programma
di Wine tasting in collabora-
zione con numerose azien-
de. Informazioni e program-
ma in continuo aggior-
namento www.foodexp.it

Nel Chiostro dei Domenica-
ni a Lecce fervono i prepara-
tivi per la settima edizione
di FoodExp. Mercoledì 3 e
giovedì 4 aprile torna infatti
il Forum Internazionale dell’
enogastronomia e dell' ospi-
talità alberghiera ideato e
organizzato da Sinext di Gio-
vanni Pizzolante, in collabo-
razione con Regione Puglia,
Comune di Lecce, Confcom-
mercio Lecce e con il sup-
porto e il sostegno di nume-
rosi partner pubblici e
privati. Nel 2024 l’atteso
evento, che ogni anno porta
nel Salento le protagoniste
e i protagonisti della ristora-
zione e dell'hotellerie italia-
na e internazionale, è dedi-
cato al tema “Dna Origini e
contaminazioni della cucina
italiana". Chef, maître, re-
staurant manager, barten-

der, sommelier, amministra-
tori pubblici, giornalisti, cre-
ativi, formatori e comunica-
tori si incontreranno e
confronteranno per raccon-
tare l’identità contempora-
nea e i possibili scenari futuri
della cultura gastronomica
e culinaria del nostro Paese.
Un ricco programma di talk,
approfondimenti, show
cooking, wine tasting, degu-
stazioni gourmet, pizze di
qualità e pranzi memorabili
che coinvolgerà quasi 100
ospiti italiani e stranieri, tra
certezze consolidate, con-
ferme gradite e importanti
nuovi arrivi, e migliaia di ap-
passionati e addetti ai lavori,
provenienti da tutta la regio-
ne e non solo. FoodExp rien-
tra tra le manifestazioni rico-
nosciute e promosse da
tante realtà nazionali e dalle

istituzioni pugliesi che, in
questo contesto, sono chia-
mate a dialogare e a intera-
gire su temi strategici come
la promozione turistica, lo
sviluppo economico, la for-
mazione. Novità di quest’
anno è l’ingresso libero e
gratuito al Chiostro per vive-
re il mondo FoodExp e assi-
stere  a incontri e perfor-
mance. Coerente con l’
intenzione di essere un’ ini-
ziativa culturale e di forma-
zione professionale, il Forum
favorisce così l’accesso a tut-
ti coloro che vogliono ap-
profondire tematiche di in-
t e r e s s e  ( s t u d e n t i ,
professionisti o comunicato-
ri). Restano solo i ticket per
i vari spazi di degustazione
(da non perdere la gustosa
zona Grill & Bbq e l’ imman-
cabile proposta di FoodExp
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FoodExp 2024: tutto pronto per la nuova edizione nel chiostro dei Domenicani a Lecce

pazione di nomi noti del set-
tore come Roy Caceres, Da-
vide Di Fabio, Diego Rossi,
Alessandro Pipero, Antonel-
lo Magistà, Franco Pepe, Do-
nato Episcopo, Riccardo Ca-
nella, Maksut Askar, Denis
Lovatel, Giulia Caffiero, Flo-
riano Pellegrino e Isabella
Potì. Momenti di alta forma-
zione si alterneranno a spet-
tacoli culinari, dove i prota-
gonisti saranno ingredienti
di qualità e tecniche innova-
tive. Tra gli eventi più attesi,
i pranzi Memorabili offriran-
no l'opportunità di gustare
la cucina di chef stellati co-
me Alberto Gipponi e Do-
mingo Schingaro, mentre la
sezione dedicata alla Pizza
mette in luce l'arte di realiz-
zare uno dei piatti più amati

al mondo. Non mancherà
spazio per la mixology, con-
fermando l'interesse cre-
scente per questa disciplina
all'interno delle grandi cuci-
ne. FoodExp si distingue an-
che per l'attenzione alla for-
mazione professionale e
culturale, con incontri dedi-
cati agli studenti e ai profes-
sionisti desiderosi di appro-
fondire le loro conoscenze.
Il forum si propone quindi
come un punto di incontro
tra la tradizione culinaria ita-
liana e le sue evoluzioni fu-
ture, promuovendo un dia-
logo aperto tra i vari attori
del settore. FoodExp non è
solo un evento di degusta-
zione, ma un vero e proprio
laboratorio di idee, dove il
futuro dell'enogastronomia
e dell'ospitalità alberghiera
viene costruito attraverso il
confronto e la condivisione.
Un appuntamento imperdi-
bile per tutti coloro che ve-
dono nella cucina non solo
un mestiere o una passione,
ma un'arte capace di rac-
contare storie e unire le per-
sone. Con il sostegno di
sponsor d'eccezione e l' am-
bizioso programma, il Foo-

dExp 2024 promette di es-
sere un evento chiave per la
Puglia e per l'intero panora-
ma gastronomico italiano,
evidenziando una volta di
più l'importanza della con-
divisione e dell'innovazione
in questo settore. Per mag-
giori informazioni e aggior-
namenti sul programma, vi-
sitare il sito ufficiale dell'
evento www.foodexp.it.

Il Chiostro dei Domenicani
a Lecce si appresta ad acco-
gliere la settima edizione del
FoodExp. Mercoledì 3 e gio-
vedì 4 aprile torna il Forum
Internazionale dell’ enoga-
stronomia e dell'ospitalità
alberghiera, ideato e orga-
nizzato da Sinext di Giovan-
ni Pizzolante, che vede la
collaborazione di Regione
Puglia, Comune di Lecce,
Confcommercio Lecce e nu-
merosi partner. Quest'anno,
la manifestazione si concen-
tra sul tema  “Dna Origini e
contaminazioni della cucina
italiana", un occasione unica
per esplorare le radici e le
evoluzioni della gastrono-
mia italiana. FoodExp diven-
ta palcoscenico per chef,
maìtre, restaurant manager,

bartender, sommelier, insie-
me a figure del mondo della
comunicazione e dell' am-
ministrazione pubblica, che
si daranno appuntamento
per discutere e riflettere
sull'identità e sul futuro della
cultura culinaria italiana.
Con quasi 100 ospiti, tra
conferme e nuove presenze,
l’evento promette di essere
un crogiolo di idee e sapori,
attrattivo per migliaia di ap-
passionati e professionisti
del settore. Quest'edizione
vanta un'importante novità:
l'accesso al Chiostro è libero
e gratuito, favorendo così la
partecipazione di un pubbli-
co più ampio, interessato a
immergersi nelle tematiche
dell'enogastronomia e dell'
ospitalità. Restano solo i tic-
ket per i vari spazi di degu-

stazione (da non perdere la
gustosa zona Grill & Bbq e l’
immancabile proposta di
FoodExp Gourmet). Già sold
out i due pranzi memorabili
e le cene pensate come veri
e propri eventi unici e irripe-
tibili. Il programma del fo-
rum è ricco e variegato, con
una serie di incontri,
showcooking e degustazio-
ni che vedranno la parteci-
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